WEEKLY MENU

V—VECAN

VC—VECETARIAN

CF—CLUTEN FREE

BOTANIQUE

10.11.-14.11.2025 BISTRO & BAR

SUPPE & HAUPTGERICHT
A-D 255,- || E 285,-

MONTAG

Cremige Hithnersuppe mit Gemiise und Nudeln (1,3,7,9)

A) Paniertes Hiithnerbrustfilet, Blattsalate, Edlamame-Bohnen, frisches Gemiise, Honig-Senf-Dressing (1,3,7,10)
B) Gezupftes Rindfleisch, Cristallino-Brotchen, frittierte Zwiebelringe, gebratener Speck, Cheddar-Sauce,
Blattsalate, marinierte Tomaten, Pommes frites, Mayonnaise (1,3,7)

C) Schweinefilet sous-vide mit Krautern, Karottenpiiree, gebratenes Gemtse (7) GF
D) Gegrilltes Gemiise, Kichererbsen-Hummus, Blattsalat-Mischung (11) V, VG, GF
E) Gebratenes Filet von der Kénigsdorade, Ofengemiise-Pommes, Couscous (1,4)

DIENSTAG

Rinderbriihe mit Fleisch, Reis und Gemiise (3,9)

A) Gegrilltes Hiithnersteak mit Caesar-Salat, Croutons und Grana Padano Kase (1,3,4,7,10,12)
B) Hollandisches paniertes Schweineschnitzel, Salzkartoffeln, eingelegtes Gemiise (1,3,7,12)
C) Avocado-Burger, Cristallino-Brétchen, Mayonnaise, Blattsalate, Tomaten, Pommes frites, Tomatensalsa (1,3,7) V

An diesem Tag servieren wir ein spezielles St.-Martins-Menii.

MITTWOCH

Kirbiscremesuppe mit Croutons (1,7,9) VG

A) Ragout alla Bolognese, geschmortes Rindfleisch, Tomaten, Pasta, Grana Padano Kase (1,3,7,9)
B) Gegrilltes Schweinesteak, gebratene Grenaille-Kartoffeln und Speckbohnen (12) GF
C) Kalbsburger im Butterbrotchen, BBQ-Sauce, Mayonnaise, gebratener Speck, marinierte Tomaten, Blattsalate,
Rostzwiebeln, Ofenkartoffeln, pikante Mayonnaise (1,3,7,12)
D) Tandoori-Masala-Reis mit gebratenem Gemiise (GF, V, VG)
E) Gebratenes Filet vom norwegischen Lachs mit mediterranem Gemiise (4,9) GF

DONNERSTAG

Hiithnerbriihe mit Fleisch, Gemiise und Bulgur (1,9)

A) Gebackenes Kabeljaufilet, Soba-Nudeln, Gemiise, Hoisin-Sauce, Sesam (1,3,6,7,11,12)
B) Schweinefilet sous-vide, Kiirbispiiree, gebratenes Gemdtise (7) GF
C) Paniertes Hithnerbrustfilet im knusprigen Teig, Pommes frites, Honig-Senf-Dressing (1,3,7,10)
D) Sojafleisch mit siif’-scharfer Sauce, gebratenem Gemiise, Sesam und Jasminreis (6,11) VG, V, GF
E) Gegrilltes Rib-Eye-Steak, gebratene Grenaille-Kartoffeln, Pak Choi, Sesam, Ingwer-Sauce (11,12) GF

FREITAG
Rinderbriihe mit Fleisch, Gemiise und Reisnudeln (3,7,9) GF

A) Frikadellen - Fleischballchen mit Kartoffelpiiree und Preiselbeersauce (1,3,7,9,12)
B) Gegrillte Hithnerbrust, Penne mit Tomaten und Rucola, Grana Padano Kase (1,3,7)
C) Schweinefilet sous-vide, Bratkartoffeln, Rosenkohl mit Speck (7,12) GF
D) Gebackener marinierter Tofu mit siif3-scharfer Sauce, Blattsalate, Mais, Tomaten, Gurke (6,12) VG, GF
E) Gegrilltes Rindfleisch (Ball Tip Steak), Gemiise-Pommes, schwarze Linsen, Ingwer-Sauce (12) GF

DESSERTBUFFET IM MENU INKLUSIVE

Fiigen Sie uns auf FACEBOOK oder INSTAGRAM hinzu
@botaniquebistrobar




