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TYDENNI MENU

V—VECAN

VC—VECETARIAN

CF—CLUTEN FREE

BOTANIQUE

BISTRO & BAR POLEVKA & HLAVNI CHOD

A-D 255,- | E 285,-

29.09.-03.10.2025

PONDELI

Polévka krémova s kufecim masem, zeleninou a nudlemi (1,3,7,9)

A) Kufeci prsa smazena, listy salatd, fazole edamame, Cerstva zelenina, hot¢icovy medovy dresink (1,3,7,10)
B) Hovézi trhané, Cristallino bulka, smazené cibulové krouzky, restovana slanina, cedarova omacka, listy salatt,
marinovana rajcata, bramborové hranolky, majonéza (1,3,7)

C) Veprova panenka sous-vide s bylinkami, karotkové pyré, pecena zelenina (7) GF
D) Grilovana zelenina, cizrnovy humus, variace listd salati (11) V, VG, GF
E) Peceny filet z prazmy kralovské, pecené zeleninové hranolky, couscous (1,4)

UTERY
Hovézi vyvar, maso, ryze, zelenina (3,9) GF

A) Kureci steak s Caesar salatem, krutony a syrem Grana Padano (1,3,4,7,10,12)
B) Treska tmava, peceny filet, nudle ramen, zelenina, omacka hoisin (1,3,4,6,11,12)
C) Holandsky tizek smaZzeny, varené brambory, naklddana zelenina (1,3,7,12)
D) Avokadovy burger, Cristallino bulka, majonéza, listy salatd, rajcata, bramborové hranolky, rajéatova salsa (1,3,7)
VG
E) Hovézi Ball tip steak peCeny na grilu, petrzelové pyré, pecena zelenina, omacka se zelenym peprem (7) GF

STREDA
Polévka zeleninovy krém (1,7,9) VG
A) Hovézi licka sous-vide, omacka z ¢erveného vina, bramborova kase, pecena korenova zelenina (1,3,7,12)
B) Veprovy steak peceny na grilu, pecené grenaille, fazolky na slaniné (12) GF
C) Teleci burger v maslové bulce, BBQ, majonéza, pecena slanina, marinovana rajcata, listy salatq, fritovana cibule,
pecené americké brambory, pikantni majonéza (1,3,7,12)

D) RyZe tandoori masala s pecenou zeleninou GF, V, VG
E) Peceny filet z lososa norského se stredomorskou restovanou zeleninou (4,9) GF

CTVRTEK

Z dtivodu soukromé akce nebude v tento den podavano poledni menu.
Dékujeme za pochopent.

PATEK

Z dtivodu soukromé akce nebude v tento den podavano poledni menu.
Dékujeme za pochopeni.

DEZERTNI BUFET ZAHRNUT V CENE MENU

Pridejte si nas na FACEBOOK a INSTAGRAM
@botaniquebistrobar




