WEEKLY MENU

V—VECAN

VC—VECETARIAN

CF—CLUTEN FREE

BOTANIQUE

18.08.-22.08.2025 BISTRO & BAR

SUPPE & HAUPTGERICHT
A-D 255,- || E 285,-

MONTAG
Dillrahmsuppe mit Kartoffeln und Ei (1,3,7)

A) Rindfleisch ,Spanischer Vogel“ geschmort, Semmelknddel (1,3,7,12)
B) Hiihnerbrust gefiillt mit Blattspinat, Tarhonya-Nudeln, gebratenes Gemiise (1,3,7)
C) Schweinefilet sous-vide mit Salbei, Risotto, Erbsen, Rucola (7) GF
D) Gebratener Blumenkohl, Salzkartoffeln, Tartarsauce (VG) (1,3,7)
E) Gebratenes norwegisches Lachssteak, Spinat, Butterkartoffeln, Senf-Honig-Dressing (3,4,7,10) GF

DIENSTAG
Hiithnerbriihe mit Fleisch, Erbsen und Reis (1,9) GF

A) Hihnerstreifen mit Gemiise und Champignons, siif3-scharfe Sauce, Jasminreis (11,12) GF
B) Kombination aus Atlantikkabeljau und norwegischem Lachs, Ramen-Nudeln, Gemiise, Hoisin-Sauce
(1,3,4,6,11,12)
C) Gegrilltes Schweinertickensteak, Bratkartoffeln und Rosenkohl mit Speck (12) GF
D) Gebackener Tofu, siif3-scharfe Sauce, Blattsalate, Tomaten, Oliven, Avocado-Dip (GF, VG, V) (6,12)
E) Gegrillter Rinder-Ball Tip, Erbsenpliree, gebratenes Gemiise, Griine-Pfeffer-Sauce (7) GF

MITTWOCH
Tomatensuppe mit Basilikum (V, VG, GF)

A) Gegrillte Hithnerbrust, Caesar-Salat, Croutons, Grana Padano Kase (1,3,4,7,10,12)
B) Paniertes Schweineschnitzel, Salzkartoffeln, eingelegtes Gemiise (1,3,7,12)
C) BBQ-Rindfleischburger im Butterbrétchen, Mayonnaise, knuspriger Speck, marinierte Tomaten, Blattsalat,
Rostzwiebeln, Bratkartoffeln im American-Style (1,3,7)
D) Tandoori-Masala-Reis mit gebratenem Gemiise (GF, V, VG)
E) Gebratene Lachsforellenfilets, gebratenes Gemiise, Beluga-Linsen, Wakame (4,11)

DONNERSTAG
Rinderbriihe mit Fleisch, Nudeln und Gemiise (1,3,9)

A) Geschmortes Entenfleisch, Kartoffelkl6{3e, geschmortes Rotkraut (1,3,12)
B) Schweinefilet, Maispolenta, gebratenes Gemiise (7) GF
C) Hithnerbrust im knusprigen Teig frittiert, Blattsalat, frisches Gemiise, Tomaten-Mayonnaise-Dressing (1,3,4,7)
D) Sojafleisch, siif3-scharfe Sauce, gebratenes Gemdiise, Sesam (VG, V, GF) (6,11)
E) Gegrilltes Rinderhiiftsteak, gebratene Grenaille-Kartoffeln, Sauerrahm, Sauce mit mariniertem Ingwer (7) GF

FREITAG
Zwiebelsuppe mit Ei und Kase (3,7) GF

A) Gebratenes Hacksteak mit Kase, Salzkartoffeln, Essiggurke (1,3,7,12)
B) Gegrilltes Schweinesteak, gebratene Kartoffeln mit Tomaten und Frithlingszwiebeln (3,7) GF
C) Clubsandwich mit Huhn, Pommes frites (1,3,7,12)
D) Caesar-Salat mit pochiertem Ei, Croutons und Grana Padano Kase (1,3,4,7,10,12)
E) Gegrillter Gelbflossenthunfisch, Soba-Nudeln, Gemiise, Hoisin-Sauce (1,4,6,11,12)

DESSERTBUFFET IM MENU INKLUSIVE

Fiigen Sie uns auf FACEBOOK oder INSTAGRAM hinzu
@botaniquebistrobar




