WEEKLY MENU

V—VECAN

VC—VECETARIAN

CF—CLUTEN FREE

BOTANIQUE

BISTRO & BAR

MONTAG
Cremige Gemiisesuppe (1,7,9)

30.06.-04.07.2025 SUPPE & HAUPTGERICHT

A-D 255,- || E 285,-

A) Gegrilltes Hahnchensteak, frischer Gemiisesalat, Tomaten-Mayonnaise-Dressing (3,7) GF
B) Gegrilltes Schweinebratensteak, American Potatoes, griine Bohnen mit Speck (12) GF
C) Gegrillter Gelbflossenthunfisch, Gemiise-Pommes, schwarze Linsen (4) GF
D) Falafel, marinierte Gurke, Tomate, Salatmix, Mayonnaise, Butterbrotchen, Pommes frites (1,3,7,12) VG
E) Gegrilltes Rinder-Ball-Tip-Steak, gebratene Maispolenta, gerostetes Gemtise (7,12) GF

DIENSTAG

Hiihnerbriihe mit Fleisch, Gemiise und Nudeln (1,6,9)

A) Hahnchensteak mit Caesar-Salat, Croutons und Grana Padano Kase (1,3,4,7,10,12)
B) Schweinefilet sous-vide, gebratene Grenaille-Kartoffeln, griiner Spargel GF
C) Rindfleisch-Burger, Butterbrotchen, Speck, Cheddar-Kase, Eisbergsalat, marinierte Tomaten, Pommes frites,
Limetten-Mayonnaise (1,3,7)
D) Gefiillte Tortilla mit Tomaten, Zwiebeln, Mais und Kase, Salatmix, frisches Gemdiise, Joghurt-Mayonnaise-
Dressing (1,3,7) VG
E) Gebratenes Filet vom norwegischen Lachs, gebratenes Gemiise, Tarhonya (4,7) GF

MITTWOCH

Rote-Linsen-Cremesuppe mit Croutons (1,7,9)

A) Gebratene Brie-Kaseballchen, Salatblatter, Radieschen, Mais, Tomaten, Preiselbeer-Mayonnaise (1,3,7)
B) Fleguette mit Pulled Pork, BBQ-Sauce, Zwiebelmarmelade, Tomaten, Salat, Mayonnaise, Pommes frites
(1,3,6,7,9,12)

C) Sous-vide Hahnchenbrust, Weizennudeln, siif3-scharfe Sauce, Lauch, Bambus, Paprika, schwarzer Sesam
(1,3,7,11)

D) Gebratenes Gemiise, schwarze Beluga-Linsen, Rucola GF, V, VG
E) Gegrilltes Rinder-Flank-Steak, American Potatoes, griine Pfeffersauce GF

DONNERSTAG

Hithnerbriihe mit Fleisch, gebratene Erbsen und Gemiise (1,3,9)

A) Gegrilltes Hahnchensteak, Salatmix, Tomaten, schwarze Linsen, Wakame, marinierter Gelber Rettich, gebackene
Ciabatta (1,3,7,11)
B) Paniertes Schweineschnitzel, Kartoffelpiiree, eingelegtes Gemiise (1,3,7,12)
C) Gegrilltes Rindersteak (Oberschale), American Potatoes, Tomaten-Mayonnaise-Dressing (1,3,7)
D) Portobello, mariniertes Tofu im Sesam-Brotchen, Tomaten, Mayonnaise, Salatblétter, frischer Gemiisesalat
(1,3,6,7) V, VG
E) Gebratenes Filet von der Dorade mit mediterranem gebratenem Gemdiise (4,9) GF

FREITAG
Gulaschsuppe mit Kartoffeln (1,9)

A) Mozzarella di Bufala, luftgetrockneter Schinken, Salatblatter, Rucola, Tomaten, Basilikumol, gebackenes
Baguette (1,3,7)
B) Schweinefilet mit Thymian sous-vide, Petersilienpiiree, gebratenes Gemiise (9) GF
C) Gegrillte Hahnchenbrust mit Eisbergsalat und Tomaten in einer Maistortilla, gebackene Kartoffeln (1,3,7)
D) Sojafleisch, siif3-sauer Sauce, Jasminreis (6,12) V, VG, GF
E) Gegrilltes Rinder-Rumpsteak, frittierte Kartoffelkroketten, Tomaten-Mayonnaise-Sauce (1,3,7)

DESSERTBUFFET IM MENU INKLUSIVE
Fiigen Sie uns auf FACEBOOK oder INSTAGRAM hinzu

@botaniquebistrobar




