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BOTANIQUE

BISTRO & BAR

MONTAG
Cremige Champignonsuppe (1,7,9)

A) Gezupfter Rinderschmorbraten (Chuck Roll), Sauce mit Schwarzbiergeschmack, Semmelknddel mit
gerduchertem Speck (1,3,7,12)
B) Gefiillte Hihnchenbrust mit Blattspinat, Tarhonya-Nudeln, gerostetes Gemiise (1,3,7)
C) Sous-vide Schweinefilet, Bratkartoffeln, Rosenkohl mit Speck (12) GF
D) Panierter Blumenkohl, Salzkartoffeln, Tartarsauce (1,3,7) VG
E) Gebratenes Filet von der Goldbrasse, Petersilien-Kartoffelptiree, gerostetes Gemtise (4,9) GF

DIENSTAG

Hithnerbriihe mit Fleisch, Gemiise und Teigwaren (1,3,7,9)

A) Geraucherte Entenbrust, Ramen-Nudeln, Hoisin-Sauce, Gemtise (1,6,12)
B) Gebratenes Filet vom Atlantik-Kabeljau, mediterranes Ofengemiise (4,9) GF
C) Paniertes Hihnchenschnitzel, Kartoffelstampf, Essiggurke (1,3,7,12)
D) Gebratenes Tofu, siif3-scharfe Sauce, Salatmix mit frischem Gemdtise (6,12) GF, V, VG
E) Gegrilltes Rumpsteak, Karottenpiiree, Ofengemiise, griine Pfeffersauce (7) GF

MITTWOCH

Cremige Tomatensuppe mit Parmesan-Croutons (1,7,9) VG

A) Hackfleischschnitzel mit Gemiise und Kise, Kartoffelpiiree, eingelegtes Gemiise (1,3,7)
B) Sous-vide Hihnchenbrust, Bratkartoffeln amerikanische Art, Avocadomayonnaise (3,7) GF
C) BBQ-Schweinefleisch in Tiger-Bun, Jalapefios, Mayonnaise, marinierte Tomaten, Salat, Pommes (1,3,7,12)
D) Gemitise-Quesadilla mit Cheddar, Guacamole, kleiner gemischter Salat (1,3,7) VG
E) Gebratener Gelbflossen-Thunfisch, Soba-Nudeln, Gemiise, Hoisin-Sauce (1,3,4,6,12)

DONNERSTAG
Zwiebelsuppe mit Speck und Ei (3,9,12) GF

A) Gebratene Hahnchenbrust, rote Curry-Sauce, Jasminreis (6,7) GF
B) Gegrillte Rinderoberschale, Bratkartoffeln, griine Bohnen mit Speck, Pfeffersauce (12) GF
C) Paniertes Schweineschnitzel, Kartoffelpiiree, eingelegtes Gemiise (1,3,7,12)
D) Ramen-Nudeln mit gebratenem Gemiise und Hoisin-Sauce (6,12) GF,V, VG
E) Gegrilltes Filet vom norwegischen Lachs, gerdstetes Gemiise, Tarhonya-Nudeln (1,3,4)

FREITAG
Hiithnerbriihe mit Fleisch, Ei und Gemdtise (3,9) GF

A) Frittierter Edamer, Salzkartoffeln, Tartarsauce (1,3,7) VG

B) Gebratene Hahnchenbrust, Blattsalat mit Tomaten, Oliven und Feta, gerostetes Baguette, Krautermayo (1,3,7)

C) Gegrilltes Schweinefilet, Bratkartoffeln, gerostetes Gemiise GF
D) Gerdstetes Gemiise, schwarze Linsen, Ingwer GF, V, VG
E) Gegrilltes Rindersteak (Ball Tip), Bratkartoffeln amerikanische Art, Tomaten-Mayonnaise-Dressing (3,7) GF

DESSERTBUFFET IM MENU INKLUSIVE

SUPPE & HAUPTGERICHT
A-D 255,- || E 285,-

Fiigen Sie uns auf FACEBOOK oder INSTAGRAM hinzu
@botaniquebistrobar




