WEEKLY MENU

V—VECAN

VC—VECETARIAN

CF—CLUTEN FREE

BOTANIQUE

09.06.-13.06.2025 BISTRO & BAR

SUPPE & HAUPTGERICHT
A-D 255,- || E 285,-

MONTAG

Cremige Maissuppe mit gerduchertem Speck (1,7,9,12)

A) Gebratene Hihnchenbrust, Tarhonya, Sahne, Spinat, Grana Padano Kase (1,3,7,12)
B) Gebackenes Filet vom Atlantik-Kabeljau mit Limette, mediterranes Ofengemiise (4) GF
C) Paniertes Schweineschnitzel, Kartoffelpiiree mit Gerste, eingelegtes Gemiise (1,3,7)
D) Rote-Bete-Gnocchi, Gemiise-Pommes, Avocadomousse (1,3,7) VG, V
E) Gegrillter Rindfleisch-Ball-Tip-Steak, Kartoffelkroketten, Wasabi-Mayonnaise-Sauce (3,4,7) GF

DIENSTAG
Hiithnerbriihe mit Fleisch, Gemiise und Reisnudeln (3,7,9) GF

A) Lasagne Bolognese mit Rindfleisch, Tomaten und Bechamelsauce mit Kase (1,3,7)
B) Gegrillte Hidhnchenbrust, Kartoffelgnocchi mit Tomaten und Rucola (1,3,7)
C) Schweinefilet sous-vide, Bratkartoffeln, griine Bohnen mit Speck (7,12) GF
D) Gebratenes Gemiise mit schwarzer Linse, Rucola, Basilikumél (VG, V, GF)
E) Gebratenes Filet vom norwegischen Lachs, Kartoffelstampf, Avocadomousse (3,4,7) GF

MITTWOCH

Kirbiscremesuppe mit schwarzen Linsen (3,7,9) GF, VG

A) Gerducherter Schweinenacken, Weifskohl, Kartoffelgnocchi (1,3,7)
B) Hahnchenbrust sous-vide, Caesar-Salat, Croutons, Grana Padano Kase (1,3,4,7,10,11)
C) Rindfleisch-Burger im Butterbrotchen, Cheddar, Mayonnaise, marinierte Tomaten, Blattsalate, Rostzwiebeln,
Bratkartoffeln, Krautermayo (1,3,7,12)
D) Gebackener Tofu, gemischte Salatblatter, Honig-Dressing, Walniisse, Trauben, Birne (6,10) V, VG, GF
E) Gebratenes Filet von der Goldbrasse, Blattspinat, konfierte Butterkartoffeln (4,7) GF

DONNERSTAG

Aufgrund einer privaten Veranstaltung wird kein Mittagsment serviert. Vielen Dank fiir [hr Verstandnis.

FREITAG

Rinderbriihe mit Leberknddeln, Gemiise und Nudeln (1,9)

A) Frikadellen, Kartoffelpiiree, Preiselbeeren (1,3,7,12)
B) Gegrillte Hihnchenbrust, frittierte Kartoffelkroketten, Tomaten-Mayo-Dressing (1,3,7)
C) Gegrillter Rinderschmorbraten, Bratkartoffeln, gegrilltes Gemiise GF
D) Gebackene Gemiise-Pommes, Avocadomousse, schwarze Linsen mit mariniertem Ingwer (12) VG, V, GF
E) Gegrilltes Filet vom Gelbflossenthunfisch, Soba-Nudeln, Gemiise, Hoisin-Sauce, glatte Petersilie (1,3,4)

DESSERTBUFFET IM MENU INKLUSIVE

Fiigen Sie uns auf FACEBOOK oder INSTAGRAM hinzu
@botaniquebistrobar




