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BOTANIQUE

BISTRO & BAR

MONTAG

Hithnerbriihe mit Weizennudeln, Gemiise und Fleisch (1,3,6,12)

19.05.-23.05.2025 SUPPE & HAUPTGERICHT

A-D 255,- || E 285,-

A) Geschmortes Schweinefleisch ,Hamburger Art“, Karlsbader Knédel (1,3,7,12)
B) Schweinefilet sous-vide mit Thymian, gebackene Kartoffelspalten, Zitronen-Mayonnaise (3,7) GF
C) Knusprige Hiahnchenbruststiicke im Backteig, Blattsalatmischung, Mais, marinierte Rote Bete, Karotte, Gurke,
Honig-Senf-Dressing (1,3,7,10)
D) Gemiise-Risotto mit Rucola und Violife-Kase GF, V, VG
E) Gegrillter Rindfleisch-Ball-Tip-Steak, gebackene Gemiise-Pommes, griine Pfeffersauce (12) GF

DIENSTAG
Cremige Champignonsuppe (1,7,9) VG

A) Gezupfter Rinderschmorbraten, dunkle Biersauce, Semmelknédel mit Wirsing und Speck (1,3,7,12)
B) Gefiillte Hihnchenbrust mit Blattspinat, Tarhonya, gebratenes Gemdiise (1,3,7)
C) Schweinefilet sous-vide mit Salbei, Risotto, Erbsen, Rucola (7) GF
D) Panierter Blumenkohl, Salzkartoffeln, Tartar sof3e (1,3,7) VG
E) Gebratenes Lachsfilet (Norwegen), Erbsenpiiree, gebratenes Gemtise (4,9) GF

MITTWOCH

Hithnersuppe mit Fleisch, Gemiise und Teigwaren (1,3,7,9)

A) Gezupftes Schweinefleisch, Weifskohl, Kartoffelpuffer (1,3,7,12)
B) Kombination aus Kabeljau und norwegischem Lachs, mediterranes Ofengemiise (4,9) GF
C) Paniertes Hihnchenschnitzel, Kartoffelbrei, Gewtirzgurke (1,3,7,12)
D) Gebackener Tofu, stif3-scharfe Sauce, Blattsalat mit frischem Gemiise (6,12) GF, V, VG
E) Gegrilltes Rinderflanksteak, Karottenpiiree, gebratenes Gemiise, griine Pfeffersauce (7) GF

DONNERSTAG

Tomatencremesuppe mit Parmesan-Croutons (1,3,7,9) VG

A) Faschiertes Schnitzel mit Gemiise und Kase, Kartoffelptiree, Mixed Pickles (1,3,7,12)
B) Hahnchenbrust sous-vide, gebackene Kartoffelspalten, Tomaten-Mayonnaise-Dressing (3,7) GF
C) BBQ-Rindfleisch-Burger, Butterbrotchen, Mayonnaise, gebratener Speck, marinierte Tomaten, Zwiebelringe,
Blattsalat, Pommes frites (1,3,7,12)
D) Gemiise-Quesadilla mit Cheddar-Kase, Guacamole, kleiner Gemiisesalat (1,3,7) VG
E) Gebratener Gelbflossen-Thunfisch, Soba-Nudeln, Gemiise, Hoisin-Sauce (1,3,4,6,12)

FREITAG
Hithnerbriihe mit Fleisch, Ei und Gemdise (3,9) GF

A) Panierter Edamer-Kése, Salzkartoffeln, Tartarsofde (1,3,7) VG
B) Gebratene Hahnchenbrust, Blattsalat mit Tomaten, Oliven und Feta, gebackenes Baguette, Krauter-Mayonnaise
(1,3,7)
C) Gegrilltes Schweinefilet, Bratkartoffeln, gebratenes Gemiise GF
D) Gebratenes Gemiise, schwarze Linsen, Ingwer (GF, V, VG)
E) Gegrillter Rindfleisch-Ball-Tip-Steak, gebackene Kartoffelspalten, Tomaten-Mayonnaise-Dressing (3,7) GF

DESSERTBUFFET IM MENU INKLUSIVE

Fiigen Sie uns auf FACEBOOK oder INSTAGRAM hinzu
@botaniquebistrobar




